—.—A_J‘ |
Kalte Platten { Geschirr & Leihartikel inkl. 19% MWst. | y
Hackepeter (Schale mit Gurke EUR | Anzahl Preis
und Zwiepeln garniert) EUR Anzahl | Preis Weinglas inkl. Reinigung 09 | [ ][ |
g : 5008 2400 [ [ | Sektglas inkl. Reinigung 090 | [ [ ¢
\ | 10008 3100 [ [ | Schnapsglas inkl. Reinjgung 090 | [_J[ I+,
Gemischte Kaseplatte - Mehrzweckglas inkl. Igeiniguni_j, 09 | [ J[ ] e
(verschiedene Sorten garnjert mit Obst) Aschenbecher . 0,80 | [ [ ]
5008 39,00 [ [ | Tischvase R 19 | [_I[ ]
. ¢l 10008 51,00 [ [ | Salz/Pfefferstreuer prg Stck. ¥ 080 | [ |
~—Gemischte Schinkenplatte i Kerzenhalter einarmig|inkl. Kerze (Tisch) 580 [ J[ 1
i 5008 -34,00 [ J[ | Kerzenhalter fiinfarmig inkl. Kerzen (Tisch) 890 [ I[ |
, 1000g 48,00 [ [ | ‘Kerzenhalter fiinfarmig inkl. Kerzen groB (ca.1m) 22,00 | [ 1[_]
Gemischte Bratenplatte ' ‘ Teller flach R i ' 0,65 L_J[_]
i 5008 34,00 | [ | Desserttellers 065 | [ 1
1000g 48,00 [ I ] Suppenschiissel ; 065 (L[]
Gemischte Salamiplatte Suppentasse inkl. Unterteller - Lho65 ([ 1[ ]
| o 5008 3400 [ [ | Kaffeetasse-inki—tntefteller 10,65 | [ [ ]
\ P 10008 48,00 [ [ | Loffel  « 050 ([ J[ ]
Schlachteplatte (Blut-, Leber-, Speckwurst, I8! Gabel N\ . s 0,50 (1 __J[ ]
Siilze, Schinken, Hackepeter, Schweinebraten, | Messer 050 [ J[ |
Bauthspg‘ck, Schweinezunge, Speckfett, Loffe] klein 0,50 | [ | %
garniert mit saurem Gemiise und Zwiebeln Kuchendabel 756 |
; ‘ EUR <2 Anzahl | Preis Serviette einfach * | 035 ([ J[ |
{ 12008 5000 [ I | Serviette exklusive 0,55 (L[] :
' Tischdecke Velours (Rolle 0,90x10m)" 54,00 | [ ][ ] !
Fischplatten ; = ! Kaffemaschine : 1500 ([ ][ ]
Fischplatte gemischt (Forellenfilet, Makrelenfilet, Pm kann_e.(Thermo) ; ; 10,00 | [_I[_]
Rolliiops| Maticksalaf, achgiett) j . Warmhalter |nl.<l. Brennpaste (Cafing dish) 10,00 | LI ]
i A EUR Anzahl)| Preis Suppenkessel inkl. Brennpaste 1000 | [ 1[ ]
‘ 1000 8 69,00 [ I ] % ‘ 1\Gesamt Anzahl Preis
Fischplatte Gourmet (Aal, Llachs, Heilbutt, ‘ } P L]
' Forellenfilet, Butterfisch; Kaviar etc.) : f !
1000 g 109,00 |_JL Selbstverstandlich tibernehmen wir fiir|Sie die Reinigung des )
Geschirres, der Preis verdoppelt sich hierftr! » ‘ 4 f
| Dessert|ab 10 Personen | . iy REHEY EUR Anzahl | Preis A ;
.| Mousse qu chocolat & 450 [ ][ | SeMceleistunden
Rote Griitze mit Vanillesof3e ' 390 [ J[ ] (Bl RN R EUR | Anzahl Preis
Vanillecréme mit Erdbeerén b § 550 [ J[ ] Service am Buffet 45,00 4 [ J[ |
(Preis pro Mitarbeiter ind Stunde)
' ; Aufbau Buffet I : . 4500 [L_1L ]
Sie planen eine Feier und o i o , ; (Preis pro Mitarbeiter uind Stunde)
! sich entspannt zuriick lehr Lieferung in Freiberg Kostenlos,
} ‘ k auRerhalb pro Km 200 [ I ]
Mieten Sie doch einfach u ’
historisches Kellergewolbe i
. Freiberg zum all inklusive
www.feiern-im-bettelmann 3 '
‘n ‘ &
r zu leisten! Mindestbestellwert ‘
3l am Wochenende 200,00 FUR! Anzahlung nach Auftragserteilung 25%!
| ¥ >




Gebratenes und Uberbackenes
ab 10 Personen (Preis pro [Portion) inkl. 7% MWSt.

{ EUR Apzahl Preis
Schweineschnitzel (1409) 6,90 | [ ]
Partyschnitzel vom/Schwein (0,809) 4,90 | [ ]
Kalbsschnitzel (1409) 11,50 | [ ]
Hahnchenschnitzel (1508) 7,10 [ ]
Putenschnitzel (1508) 7,10 [ ]
Cordon Bleu vom:Schwein (1509) 7,20 L]

——Cordon Bleu vom Gefliige| (150g) 7,50 |
Hahnchenbrustfilet (150 jnkl. SoBe) i k77,99 L]
Schweinesteak "Hawai" (100g + Ananas + Kdse) 7,20 L
FleischspieR vom Gefliige| (1508) 7,20 [ ]
Beefsteak (1409) - 5,90 | [ ]
ungarische Hackfleischbillchen (ca. 0,809) 4,50 [ ]

|
‘; ;

Fleisch aus dem Ofen
ab 10 Personen
i 4 l EUR Anzahl Preis
Kasslerbraten-(140g) 8,90 [ ]
‘Schweinebraten (140g) 8,90 [ ]
Putenrollbraten (140g) 9,40 [ ]
Sauerbraten (1409) 10,90 [ ]
Rinderroulade (1508), 10,90 [ ]
Schweineroulade (1509) 8,90 LB
Rinderzunge mit Sauce HQ Llandaise (1509) 11,90 L]
Schweingzunge mit Sauce Hollandaise (1509) 9,50 [
Minihaxen (ca. 1509) 6,90 [ |
Geflugel aus dem Ofe¢n ,

" | " ab 10 Personen *

y ; EUR Anzahl Preis
Héhnchenschenkel (ca. 260g) 5,90 [ ]
Entenschenkel (ca. 2508) 10,90 [ ]
Ganseschenkel (ca. 400g) 14,90 [ ]

@
i Gesamt Anzahl Preis
[ |

Beilagen
ab 10 Persone

Kartoffeln
Thiringer KI6

& Kroketten
Bratkartoffeln
Kartoffelspalte
Reis

Gemise
ab 10 Persone

Spargel mit Sa
Erbsen
Bohnen
Apfelrotkohl
Sauerkraut
Buttergemiise
Blumenkohl
Champignons

&
Eintopfe up
ab 10 Persone

Ungarischer Ki
Linseneintopf
Kartoffelsuppe

Gemiiseeintopf 0,5l

de

>

n (Preis pro 1009

uce Hollandaise

d Suppen} ‘
Bl

essel'gulasch 0,51

> mit Wiirstchen

Kasesuppe 0,

Fleischpfannen iy
ab 10 Personen
EUR Anzahl Preis
109 [ [ |
(mit Bohnen und Zwjebeln, 190g) :
Zigeunerpfanne 2 890 [_I[ ]
(Paprika, Champignans, Zwiebeln, 1909) :
Gyros (mit Zwiebeln jund Tzaziki, 1908) 890 [ J[ |
Schweinegeschnetzeltes ' 890 [ J[ |-
(mit Champignons und Zwiebeln, 190g)
Hahnchengeschnetzeltes ‘ 950 [ J[ |
(mit Champignons und Zwiebel, 190g) '
Schweinegulasch (190g) . goo [ J[ |
Bejegte Brotchern) und Canapés
EUR |« Anzahl Preis
Belegtes Brotchen (ginfach garniert) 220 . I ]
Belegtes Canapé 7 2,50 [ L]
Belegtes Brotchen niit ansprechende 2500 [ ]
Garnierung (Weintraliben etc.) j
Salate g
ab [10 Personen (Preis pro 1009) l
b [ EUR Anzahl' Preis
Kartoffelsalat 12;50 L]
Nudelsalat 250 L JL ]
Eiersalat 2,90 [ ]
Gurkensalat 250 LI ]
Tomatensalat 2,50 B
: BoTnenSalat 250 1]
| 1
Variationen vom
EUR Anzahl Preis
Kleine Obstschale 3000  [_J[ |
GroBe Obstschale 45,00 L L]
Obst-Kase-Spiefd (Stii 2,90 T __H I
(ab|10 Personen) :
Obstsalat (100g) 39 | [ ][]
Gesamt Anzahl Preis
6 [ I ]

Brot, Brotch

Brotkorb ab 10
(Graubrot vers
Brotchen)

Butterrose grof.-3009

|

en & Butter

Personen (Preis
chiedene Sorten

n (Preis pro 2009)

mit Wiirstchen 0,51

.51

pro Person)
Weilbrot,

Gesamt|

S .

©
h
EUR Anzahl Preis
390 [ J[ ]
390 [ J[_JI°
420, [ J[ |
420 [ [ ]
420 [ ][ ]
8390 [ J[ ]
EUR Anz;ihl Preis
450 [ M ]
pso [ 10 ]
pso [ 10 1]
pso [ [ ]
pso [ [ ]
320 ‘[ I[ ]
350 [ [ ]
EUR Anzahl Preis
5,50 [ [ ]
500 [ [ ]
500 [ J[ ]
500 [ [ ]
500 [ J[ ]
i
EUR | Anzahl Preis
4,200 | [ ][]
8,90 ([ _J[ ]
‘ Anzahl Preis




